
Modèles TGPA 350 à pignon, sans compte tranche et réglage de tranche

Le chariot spécifiquedenos trancheurs
automatiquespermetuntrèsbonmaintien
delamarchandisegrâceauxdeuxbarres
latéralesquiévitentl’effet«d’essuie-glace».
Enpartiesupérieureuncontre-poidspousse
vers lebas leproduitassurantunecoupe
régulièredudébutjusqu’àlafin.
Vouspourrezainsicouper2rotiscôteàcôte
3ou4saucissons,gagnantainsiuntemps
précieux.

Type de coupe : Jambon blanc, jambon cru,
charcuterie, pâté, fromage de tête, produits

pâtesmolles, viande cuite, fromage àpâte cuite,
tous types de saucissons.
Option : lameen370mm
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Trancheuràgravitésemi-automatiqueàpignonaveccomptetranche
et réglage de longueur de coupe.
Le modèle TGPAE est équipé d’un boitier avec un compte tranche,
tandis que le TGPA est un trancheur semi-automatique standard.

Les modèles de la gamme TG sont destinés à l’ensemble des
professionnels de l’alimentation qui tranchent régulièrement tout type
de produit. La construction des appareils prend en compte la robustesse,
la finition, la puissance, la dimension de coupe. L’épaisseur et la qualité
des matériaux employés font du TG le «vaisseau amiral» de la gamme
Roussey.

Trancheur Roussey Semi-auto
Modèle Super et standard TGPA/TGPAE


