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TRANCHEUR A C0
IcoNE 700 - 1100

Retour automatique * Couteau lisse, semi-cranté, microdent ou double *
Selection de [a poussée : pas a pas ou continu en fonction des différents RRTARETRTIE Y

produits & trancher * Netioyage de [ensemble  grande eau * 2 Cadences de ===+ /
coupe - 90 a 180 coups/minute * Puissance raccordée 4 CV v

Systeme d'avance hydraulique (ou electrlquee ce principe s'impose

pour un usage intensif dans des conditions difficiles ﬁ]um|d|te et froid) «
Conformes aux normes CE «

PRODUCTION * Produits tranchés avec os : Cotes de porc, cotes de veau,
cotes d'agneau, gigots, poitrines, efc... * Produits tranchés sans os : Faux filts, en trechtes,
ronds de gites, pierrade, carpaccio ¢

Réf Tension Magasin de Motor Puissance Poids

Ref Tension chargement Motor Power net o\ el S pits
Loading magazine Weight : A . T

ICONE 700 200 x 230 300 Kg

X720 mm
—_— N tﬁriff%s]:f?nda[d. .

A TR, 3+0,75CV Moteur couteaux 2,2 Kw ption : Grilie specia’e
IBCAOCI\gEN7OO 400V, 55;02 3 :n8n{: (2.2+0,55 Kw) VSRGS PABKEE 055 Kl 315Kg avec ressorts de pression
50 HZ Knives engine 2,2 Kw >

I Engine advance 0,55 Kw b \
ICONE 1100 200 x 230 330Kg

x 1070 mm

Canal avec bossages et incliné
afin de limiter le frottement
du produit a trancher

Dimensions Dimensions Dimensions
ICONE 700 ICONE 700 BACON ICONE 1100 Goulotte escamotable
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