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sur

Rôtissoire à Balancelle Néogrill
CAPACITÉ :16 à 24 volailles par heure selon le modèle
PERFORMANCES : 4 balancelles inox Stand-up® entrainées par unmoteur puissant,
chauffe assurée par 3 résistances blindées «Incoloy» aux infrarouges.
ERGONOMIE : Nouveau tableau de commande tactile extra-plat, commande de la cuisson
par régulation thermostatique, arrêt automatique de la cuisson avec passage en mode
«maintien en température».
ESTHETIQUE : Design innovant, large surface vitrée, double éclairage quartz protégé par
«vitrocéram».
NETTOYAGE : Ouverture des deux côtés, intérieur entièrement démontable, tôles émaillées rouges
et vitres sérigraphiées dans la masse.
SÉCURITÉ : Protection par glaces trempées, accès protégé pour le plat à sauce.
ÉNERGIE : 380 V +N+ T (220 Vmono ou tri en option).
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