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ROTISSOIRE A BALANG

Un ystéme révolutionnaire de nettovage vapeur automatique + 9 programmes de
cuisson, une sonde de controle a coeur : Lutilisation de la SENSE UP est simple
comme un jeu denfant » Une vision panoramique, un design innovant, un éclairage
puissant : la SENSE UP attire oeil et met vos clients en appétit.

Facilité de nettoyage : Portes et coté en double vitrage démontables « Support central
démontable « Baca sauce intégré a vidande rapide  Interieur émallé « Tableau de commandes
digital anti-reflet extra-plat

Performances : Cuisson par infrarouges ventilés «multidirestionnels» avec possibilité
dadjonction de vapeur - 6 a 9 balancelles inox - Transformable en four mixte & niveaux.

Capacités : 20 & 45 volailles a Iheure suivant le modele et le poids des volailles

Esthétique : Vision panoramique » Design actuel et innovant jusque dans les moindres deétails
Positionnement du panneau de commande & droite & gauche » Eclairage puissant par 2 lames quartz

Ergonorne: Portesvitrées ouvrantes surles deu faces o Thermosta igtal pour mise e tempeétature de0a 240 °Co
Artétautomatiqueenfin de cuisson et pessage en mode «naintien en tenpérature o Sfecion de 9 programmes de cuisson
Sonde de controlea coeu:

Energie electrique: Courant 380 V+ N+ T - Option 220V Tri
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