
• Construction robuste en matériel inoxydable • Bras et tête équipés d'un
vérin pneumatique facilitant l'élévation/descente sans effort • Deux roues
pivotantes avec frein inox et deux roues fixes pour faciliter le déplacement.
• Couvercle en plastique alimentaire très résistant, muni de trous d'addition,
qui évite le contact entre l'utilisateur et le bras de la machine, ainsi que les
contaminations externes • Nouveau angle d'inclinaison optimisé du bras,
conçu en collaboration avec le département des fluides de l'Université
Polytechnique de Valencia • Haute puissance du moteur permettant de mélanger
/pétrir des masses froides et compactes • Nettoyage extrêmement simple, grâce
à l'absence d'angles d'accès difficile • Cuve et bras basculants, pour faciliter le
vidage et le nettoyage • Panneau de commande à membrane, hygiénique - IP55.
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Dimensions
cm MIX40s MIX65s MIX95s MIX165s
A 58 69 76 91
B 86 99 111 125
C 100 106 119 133
D 117 130 146 165
E 116 130 144 164
F 67 70 78 93
G 34 35 44

Contact: RobertPUJOL
Tél. : 06 13 80 80 70
Email : rpujol@vimat.fr
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